250 g Mehl 4
1/2 Packchen Backpulver

o0 g geschmolzene Butter

2 Eier

90 g Zucker

120 ml Milch

2 Packchen Vanillezucker

1Prise Salz

1. Als Erstes schaltet ihr euer Waffeleisen an und lasst es gut
durchheizen. In einer Schussel mischt ihr dann das Mehl mit
dem Backpulver und in einer weiteren Schussel, schlagt ihr die
Eier schaumig. Dies geht mit einem elektrischen Schneebesen
besonders gut.

2. Die Butter konnt ihr auf niedriger Hitze schmelzen und
abkuhlen lassen. Sobald die Eier schaumig sind, gebt ihr Zucker,
Salz und Vanillezucker hinzu und verrdhrt alles miteinander.

3. Abwechselnd hebt ihr nun die Mehl-Backpulver Mischung und
die Milch unter den Teig, bis eine cremige Masse entsteht, die
vom Loffel runter kleckst.

4. Jetzt konnt ihr den Teig in euer Waffeleisen geben und 2-4
Minuten backen.



